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Kennzeichnungsptlichtige

Zusatzstoffe

Allergen-Kennzeichnung

Lebensmittelinhaltsstoffe

BIO

Rindfleisch

RB

mit Farbstoff

Weizen glutenhaltige Getreide(-Erzeugnisse)

Eier (-Erzeugnisse)

Sellerie (-Erzeugnisse) Schweinefleisch

5B

mit Konservierungsstoff

Rogogen

Fisch (-Erzeugnisse)

Senf (-Erzeugnisse) Gefligel

GB

mit Antioxidationsmittel

Gerste

Erdniisse (-Erzeugnisse)

Sesam (-Erzeugnisse) Fisch

FB

geschwefelt

Hafer

Soja (-Erzeugnisse)

Schwefeldioxid und Sulfite=10mag/kg/l

VB

geschwarzt

Dinkel

Milch (-Erzeugnisse einschliefflich Lakiose)
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vegetarisch
Lupinen (-Erzeugnisse) =

gewachst

Kamut

griine

= BIO DE-OKO-044

mit Phosphat

EU Verordnung iiber die Kennzeichnung von Lebensmitteln - Alle Speisen kinnen Spuren von Allergenen ausldsenden Bestandteilen enthalten

Schrift




=

zeitgemiifie Kita- und Schulverpflegung fiir Berlin und Brandenburg

Drei Koche GmbH, Bennostrafie 2 in 13053 Berlin,
Telefon: (030) 99 27 33 2-0, Fax: (030) 99 27 33 22-0,
E-Mail: kundenservice@drei-koeche.de, Web: www.drei-koeche.de

4
g

B/O

"\\4-,\’ EG-Oko-Verordnung i
| 4

S
" N,
&
4
A,
\ -
,/" > n
Loy o~ o
) i =
A .. e P
v \/ ~\,r\. 4 2
6 (A
SO\ i
N B :

[\
)
/

| VY

=

*

oy

$e

August 2023
v

>2

. .. a
‘;::}Anderungé’n Vorbehalten
MENU: 1 c c MENU: 2 —
- (O] (O] Q
BARENHUNGER = £ KOHLDAMPF =
Nach DGE- GC) 8 GC) 2 Nafh DGE- GCJ QCJ
£ Qualtsstondad, 2 5| \ et 5 g ) iy 3 5 3
% T asRe;?o: :::h er k) g k) g manchmal vegane k3 g
— ) < 7 < 7 Weltreise < %
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S R W S Gemuse . VB
21 Gemusestuppchen ag : V :
5 Gemise-Rindergulasch a  RB Erdbeerjoghurt g VB
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